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Crema di cime d'ortica,

pomodorini confit, yogurt e mandorle

Il nostro tipico risotto alle

eibarts dell orto officinale

Crema bruciata al rosmarino

con gelato al fior di lavanda

EURO 37,00

(in omaggio una litografia di G. Rosset)

Aperta la visita all'orto delle erbe officinali
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“ VICENTINA

"Bigoli all'erba maresina, cipollotti dolci,

acciuga e pomodoro concassé

(( in alternativa Bigoli classici al ragout d'anitra))

Guancetta morbida al Durello e acetosella

con verdure mediterranee al forno

"Putana gentile vicentina” e zabaione al Recioto

EURO 40,00

(in omaggio una litografia di G. Rosset)

Per garantire la qualita e la sicurezza alimentare, alcune preparazioni sono state sottoposte ad abbattimento rapido

di temperatura e in caso di non reperibilita del fresco alcuni ingredienti sono stati acquistati surgelati dal produttore.

Per informazioni su questo e sugli ALLERGENI contenuti nelle pietanze chiedi al personale il menu apposito.



Indpacts

* Vitello tonnato, capperi, crumble di olive e maionese all'aglio orsino 17,00€
Tortino fondente di ricotta e tartufo dei Berici con finferli 16,00 €
Fritto di erbette, fiori e verdure su salsa allo yogurt 16,00 €
Tartara di manzo : al tartufo, alla cipolla caramellata e alla senape 17,00 €

2 "Sopressa, ossocolo e salado” con giardiniera casalinga 15,00 €

"Se non é zuppa é..........panzanella al pomodoro, cetriolo, sedano

crema di datterini arrostiti e pesto di basilico 15,00 €
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* Il nostro tipico risotto alle erbette dell' orto officinale 16,00 €
Gnocchi di ricotta ai fiori di calendula su crema di "bisi" (piselli) e menta 16,00 €
Tortelli al crescione ripieni di branzino su guazzetto di gamberi 17,00 €

i Pappardelle al tartufo dei Berici 17,00 €

* Crema di cime d 'ortica, pémodorino confit, yogurt e mandorle 14,00 €

* "Bigoli all'erba maresina, cipollotti dolci, acciuga e pomodoro concassé 15,00 €

(( in alternativa Bigoli classici al ragout d'anitra))

* Faraona farcita al tartufo dei Berici con insalata di fagiolini e puré 21,00 €

* Verdure d'estate in diverse cotture e consistenze, caprino e farinata croccante 20,00 €

*  Guancetta morbida al Durello e acetosella con verdure mediterranee al forno 19,00 €

A Millefoglie di manzo grigliato al sale e ginepro con patate arrosto 20,00 €

i Salmerino di torrente alle erbe con hummus di ceci, capperi, olive e cipolla agrodolce 22,00 €

"Scartosso" di avannotti e polenta fritti con misticanza all'olio e limone 22,00 €

I piatti cosi * contrassegnati sono disponibili anche SENZA GLUTINE con piccole modifiche.

Si prega di avvisare.

COPERTO EURO 3,00

Aperta la visita all'orto delle erbe officinali



Lolec

Taten alle pesche con gelato all'albicocca 8,00€
Crema bruciata al rosmarino con gelato al fior di lavanda 8,00€
"Putana gentile vicentina"e zabaione al Recioto 7,00€
1] vasetto : gelato alla nocciola tostata e crumble al cioccolato 8,00€
Sorbetto al [imone, erba luigia e alloro 6,00 €
Moscato fior d'arancio Spumante - La Roccola Colli Euganei 4,00€
Recioto Spumante - Montecrocetta 4, 00€

Torcolato - Vitacchio Breganze 6, 00€



ESTATE

MENU" VECGANO

Antipasti

Fritto di prime erbette, fiori e verdure 15,00 Euro

Panzanella al pomodoro, cetriolo, sedano, crema di datterini arrostiti
e pesto di basilico

15,00 Euro

Primi

Risotto alle erbe dell’ orto officinale 16,00 Euro

Crema dj cime d’ ortica, pomodoro confit e mandorle 14,00 Euro

Tagliolini al mais al tartufo dei Berici 17,00 Euro

Secondi

Verdure d’estate in diverse cotture e consistenze 20,00 Euro

“Come un baccala” : Topinambur alla vicentina con polenta  ViVe 18,00 Euro

Dolci

Sorbetto al limone,erba luigia e alloro 6,00 Euro

“Putana gentile”: torta di credenza con mais, mele, uvetta e fichi secchi ViVe 7,00 Euro

ViVe =i piatti cosi indicati sono ricette tipiche vicentine rivisitate in chiave vegana
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